Produktpass Willenbrock

Baglio le Mole Nero d'Avola DOC
Villa Degli Olmi

Expertise:

Intensives Kirschrot. Volles Aroma nach dunklen roten Beeren, gepaart mit einem Hauch von
Mandelbluten. Vollmundiger Geschmack, folgt kraftigem Nachhall.

Geschichte:

Baglio le Mole ist die Premium Linie des Weingutes Villa Degli Olmi.

Der Name des Weingutes stammt von der gleichnamigen Villa des Anwesens Creazzo stidwestlich von
Vicenza. Das Familienweingut wird mittlerweile schon in 4. Generation geflhrt und produziert Weine der
italienischen Spitzenklasse. Nicht umsonst werden einige der Weine regelmalig pramiert. Mittlerweile
stehen 70 ha im Ertrag, in den verschiedensten Regionen lItaliens.

Es gibt kein genaues Rezept, das den Erfolg eines Unternehmens garantieren kann, aber wenn es eines
gabe, kdnnten die Zutaten die Grundwerte enthalten, auf denen ein Unternehmen basieren sollte, die
Vereinigung von Energie und Geschmack.

Sizilien - genau hier wird dieser Nero d’Avola angebaut. Diese autochtone Rebsorte ist sehr dunkel,
weshalb sie auch ihren Namen "Schwarze aus Avola" hat. Von den Einheimischen wird sie aber auch
"principe siciliano" genannt, "sizilianischer First".

Klassisch trinkt man diesen Rotwein leicht gekihlt, damit seine tolle Frucht im Vordergrund bleibt.

Artikelnummer: 301133

Rebsorten: Nero d Avola,

Jahrgang: 2020

Qualitat: DOC

Geschmack: trocken

Region: Sizilien

Alkohol: 14 %

Restzucker: 6g/L o
SICILIA DOC

Sduregehalt: 5.25g/L Baglio //, Mole

Ausbau: Stahltank

Trinktemperatur: 16-18 Grad

Speisenkombination




