
 

Gehaltvoller, körperreicher Côtes du Rhône aus dem Hause Pierre de Fontval, der den Stil der modernen
Rhôneweine mit traditionellem Charakter verbindet.
Die Sortenverteilung von 70% Grenache und 30% Syrah gibt diesem Côtes du Rhône, der auf
überwiegend kalkhaltigen Kieselboden ausgebaut wurde, die Frucht und Länge.
Der Wein präsentiert sich kraftvoll mit einer angenehm eingebundenen Komplexität. Er ist subtil und
strukturstark, ohne dabei an Trinkfluss zu verlieren. Tatsächlich ist bereits dieser Basiswein des Hauses
Pierre de Fontval ein Côtes du Rhône Village, auch wenn er als dieser nicht klassifiziert wird.

Rubinrot, Aromen reifer, roter Früchte, gepaart mit leichter Würze, am Gaumen wunderbar seidig, gut
eingebundene Tannine.

Ravoir & Fils
Côtes du Rhône AOP

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Côtes du Rhône

14 %

0,8 g/L

4,33 g/L

 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 262433

Grenache, Syrah/Shiraz,

2021

AOP

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: in Betonfässern


