
 

Der Montelvini Promosso Vino Frizzante ist ein natürlich fermentierter Sekt mit den typischen
aromatischen Eigenschaften der Region Venetien. Er ist zart-fruchtig mit einer leichten Aromatik von
frischen, knackigen Äpfeln. Dazu kommt eine verspielte Säure, die diesen Perlwein schmackhaft und
lebendig macht.
Übrigens: Der Schraubverschluss wird in Italien immer noch sehr wenig verwendet, ist aber eine
Innovation, die deutlich den Erhalt der Authentizität des Weines bei der Lagerung verbessert.

Strohgelb. In der Nase ein fruchtiges Bukett von Apfel und ein wenig Akazienblüte. Am Gaumen
wunderbar frisch und samtig. Ein echter Prosecco-Allrounder!

Montelvini
Promosso Frizzante DOC

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Veneto

11 %

13,5 g/L

5,2 g/L

kontrollierte Gärung

6-8 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 342070

Glera,

DOC

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


