
 

Paul Buecher – Crémant
Na was darf aus Frankreich für ein besonderer Schaumwein auf keinen Fall im Weingut fehlen? Genau
richtig, ein Crémant. Dieser Aufgabe hat sich das Weingut Paul Buecher aus dem Elsass gestellt und einen
Crémant in Bio-Qualität produziert.
Nach der traditionellen Methode, die auch für Champagner verwendet wird, arbeitet die Familie
Buecher, die Rebsorte und das Terroir dieses Crémants wunderbar heraus. Seit 2009 bewirtschaften Sie
die ca. 30 Hektar Rebflächen biologisch und überwacht Tag für Tag und Jahr für Jahr genauestens jede
einzelne Parzelle der Rebflächen.
Der Crémant d’Alsace brut Prestige ist ein symbolträchtiger Schaumwein mit einer belebenden Perlage.
Er hat wunderbare Aromen von Zitrusfrüchten, weißen Blumen und Gebäcknoten. Durch seinen
harmonischen Auftritt eigene er sich besonders gut als Aperitif oder zu Gerichten mit Meeresfrüchten.
Entdeckt die faszinierende Welt de Crémants – Frankreichs bestgehütetes Geheimnis in der Welt der
Schaumweine!

Goldgelb. In der Nase ein lebendiger und fruchtiger Schaumwein mit Noten von Zitrusfrüchten, Pfirsich
und weißen Blumen. Am Gaumen gesellen sich Gebäcknoten hinzu.

Domaine Paul Buecher
Crémant d'Alsace brut Prestige

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Elsass

12,8 %

6,6 g/L

7 g/L

Traditionelle Flaschengärung

6-8 Grad

Speisenkombination

zu süßen Speisen, Aperitif

Artikelnummer: 272633

Chardonnay, Pinot Blanc, Riesling,

brut

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


