Produktpass

Vinha da Valentina Reserva VWEIN, WIE ICH IHN WILL

Casa Ermelinda Freitas

Artikelnummer: 443833

Rebsorte: 50% Merlot, 25% Syrah, 25%
Castelao

Qualitat: Reserva

Geschmack: Trocken

Anbaugebiet: Fernando Po, Palmela

Alkohol: 14 % Vol.

Restzucker: 4 g/L

Saure: 4,9 g/L

Ausbau: 12 Monate franz. Eiche

Trinktemperatur: 16 - 18 Grad

Speisenempfehlung: Rotes Fleisch, Wild und VMA‘
wirziger Kase \"ALEEJINA

Expertise: =

Kirschrot mit Noten von reifen roten und schwarzen Frichten. Am

Gaumen vollmundig und komplex mit leichten Anklangen von Holz.
Schon eingebundenen Tanninen verleihen ihm einen genussvollen
Nachgeschmack.

Geschichte:

Die Casa Ermelinda Freitas wurde 1920 von Deonilda Freitas geriindet
und spater von Ermelinda Freitas weitergefihrt. Seit der ersten
Generation hat dieses Haus in die Qualitat der Weinberge und Weine
viel investiert, denn urspriinglich kamen Sie ohne Marke auf den
Markt.

Das Weingut bewirtschaftet heute 440 ha. Vielleicht ist das Weingut
nicht jedem ein Begriff. Doch mit diesem 2. Wein aus dem Hause,
haben wir einen echten Allrounder im Sortiment.

Der Begriff Reserva auf der Flasche bedeutet, dass der Wein vor dem
Verkauf volle 36 Monate reifen muss, davon mindestens 12 Monate im
Eichenholzfass.



