
 

Ein Brut Champagner ohne Jahrgang ist immer repräsentativ für den Stil eines Hauses. Ein hoher
Chardonnay-Anteil ist die Basis der Personalität von Laurent Perrier.
Dieser Wein, der den Genießer an den Esprit von Laurent Perrier heranführt, soll Reinheit, Frische und
Eleganz zum Ausdruck bringen.
Der La Cuvée Brut hat durch seinen Stil viel dazu beigetragen, den Champagner als Aperitifwein bekannt
zu machen. Die Noten von Zitrusfrüchten und weißem Obst, wie zum Beispiel Pfirsich, und seine
bemerkenswerte Ausgewogenheit, die von einer feinen Perlage getragen wird, machen ihn zum idealen
Begleiter aller Momente erlesener Gastlichkeit.

Blasses Goldgelb. In der Nase ein zartes Bukett von frischen Früchten und weißen Blüten. Die Komplexität
zeigt sich durch die aufeinanderfolgenden Noten von Weinbergs-Pfirsich und weißen Früchten. Perfektes
Finale!

Laurent Perrier
La Cuvée Champagner Brut

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Champagne

12 %

 g/L

 g/L

8-10 Grad

Speisenkombination

Aperitif, Begleiter zu Geflügel und Edelfischen

Artikelnummer: 233170

Chardonnay, Schwarzriesling/Pinot
Meunier, Spätburgunder/Pinot Noir,

brut

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


