
 

 Italien – ein Land voller Reichtümer.
Wer die Weinproduktion in der Region Venetien und ins besondere die von Treviso kennt weiß, dass
Treviso seit jeher ein Synonym für höchste Qualität, Leidenschaft und Experimentierfreude ist. Genau das
zeigt auch dieser Montelvini Prosecco Treviso DOC. Aus dem Glas strömen Aromen von Pfirsich und leicht
blumige Noten. Am Gaumen wird die Säure gut durch die aromatische Frische ausgeglichen. Dieser
Schaumwein ist jung, frisch und hat eine knackige Perlage.
Prosecco DOC besteht übrigens zu mindestens 85% aus der Glera Traube, einer autochthonen Rebsorte
aus dem Nordosten Italiens, die schon seit Römerzeiten bekannt war. Prosecco mit der
Qualitätsbezeichnung DOC werden in großen Gärtanks hergestellt. Diese halten den Wein während des
gesamten Verfahrens unter Druck. So entstehen feine Blasen, die dem Wein knackige, blumige und
fruchtige Aromen verleihen.
Jede Prosecco DOC Flasche, die auf den Markt kommt, muss ein offizielles staatliches Siegel haben, das
den Ursprung und die Qualität des Produktes garantiert.

Strohgelb, Aromen von Pfirsich, leicht blumige Noten, am Gaumen wird die Säure gut durch die
aromatische Frische ausgeglichen. Jung, frisch, knackige Perlage.

Montelvini
Prosecco Treviso DOC brut Piccolo

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Veneto

11 %

10 g/L

5,8 g/L

 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 365233

Glera,

DOC

brut

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:


