
 

Bricco, das sind die höchsten Punkte der Weinhügel im Piemont. Dort bewirtschaftet die Familie
Bonfante bereits seit 8 Generationen einen Weinberg, der südlich vom Weingut gelegen und sorgsam
ausgewählt worden ist.
Die lange Lagerung in Holzfässern und auf der Flasche (12 Monate temperaturkontrolliert) machen aus
dem Bricco Riserva einen unfassbar langlebigen und harmonischen Wein. Nicht umsonst genießt das
Weingut bereits seit Jahren diverse Auszeichnungen für ihre Weine.
Mit diesem Rotwein kommt ein echter Kraftprotz mit Potenzial ins Glas! Dich erwarten Aromen von
reifen Kirschen und Pflaumen, gepaart mit einer angenehmen Holznote. Am Gaumen ist der Bricco
Riserva extrem saftig und langanhaltend, mit einem süßlichen Abgang, obwohl der Wein trocken
ausgebaut ist.

Purpurrot. In der Nase Aromen von reifen Kirschen und Pflaumen mit einer angenehmen Holznote. Am
Gaumen extrem saftig und langanhaltend mit einem süßen Abgang.

Marco Bonfante
Bricco Riserva DOCG

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Piemont

15 %

1,8 g/L

5,84 g/L

12 Monate in der Flasche
(temperaturkontrolliert)

16-18 Grad

Speisenkombination

Artikelnummer: 346433

Barbera,

2015

DOCG

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 20 Monate in Eichenfässern


