
 

Der Rioja Reserva aus dem Hause Bodegas Perica entstammt ebenfalls der Viña Olagosa Linie.
David und Rosa Perica wissen wie man einen Rioja ausbaut, der sich von allen anderen Reserva
Qualitäten abgrenzen muss.
Der Unterschied in den einzelnen Qualitätsstufen der Rioja Weine der Bodegas Perica setzt sich aus den
unterschiedlich alten Tempranillo-Weinbergen des Hauses zusammen.
Während die Rebstöcke für den Crianza ungefähr 20 Jahre alt sind, sind die für den Reserva 30 Jahre und
die für den Gran Reserva bis zu 40 Jahre alt. Sie alle haben also einen relativ gleichen Stil, aber aufgrund
der Weinberge und des Alterns gewinnen sie immer weiter an Qualität.

Kirschrot. In der Nasefeine Röstnoten von Kaffee, Tabak und Schokolade, die gepaart sind mit Aromen
von Datteln und einem Hauch Toffee. Am Gaumen sehr elegant eingebundene Tannine.

Bodegas Perica
Rioja Reserva DOC

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Rioja

13,85 %

1,3 g/L

5,55 g/L

franz. Eichenfässer + 225L Bordeauxfass

16-18 Grad

Speisenkombination

Eintöpfe, Würstchen und vor allem zu Fleisch

Artikelnummer: 447033

Garnacha, Tempranillo, Mazuelo,

2013

DOC

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 24-28 M. + 18 Monate


