
 

Exotisch – Fruchtig!
Diese beiden Begrifflichkeiten passen so wunderbar zu dem Pfälzer Bio-Wein aus der Rebsorte Sauvignon
Blanc vom Weingut Kesselring aus Ellerstadt. Umweltbewusste Arbeit im Weinberg, gepaart mit
modernsten Kellertechniken lassen moderne und Rebsorten-typische Weine entstehen.
Und das ist auch die Philosophie, die Winzer Lukas Kesselring verfolgt. Er möchte keine "hippen",
komplizierten Weine kreieren. Einfach zugänglich und "easy-drinking" sollen sie sein.
Ja wir finden, das schafft er mit jeder seiner Rebsorten, die er in und um Ellerstadt anbaut, ganz
wunderbar. Ganz besonders der Sauvignon Blanc harmoniert, dank seiner Aromen von exotischen
Früchten mit etwas Paprika, mit vielen Gerichten.
Egal ob zum Sommersalat mit gebratenem Huhn oder zu einem scharfen Thai-Curry - Sauvignon Blanc
geht immer. Immer und überall.

Sanftes Gelb-Grün. In der Nase Aromen von exotischen Früchten, wie Maracuja und Stachelbeere,
gepaart mit leicht vegetabilen Noten, die an Paprika erinnern. Am Gaumen ein langes Finale!

Kesselring
Sauvignon Blanc 1,0 l

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Pfalz

12,5 %

8.6 g/L

7.2 g/L

Edelstahl

8-10 Grad

Speisenkombination

Gebratene Garnelen mit Glasnudelsalat, Chili und Zitronen,
frisches Baguette und Knoblauchbutter

Artikelnummer: 190733

Sauvignon Blanc,

2022

Deutscher Qualitätswein

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 1-3 Jahre


