
 

Brugnano – V90 Nero d’Avola – Ein Juwel der sizilianischen Weintradition
Das die Cantina Brugnano Spitzenweine bereits in den Einstiegslinien des Weingutes vinifiziert, ist nicht
unbekannt.
Vielleicht kennst du bereits den V90 Grillo aus der „Vinovanta“ Linie, wenn nicht, dann solltest du diesen
unbedingt kennenlernen. In die gleiche Linie gesellt sich der Nero d’Avola dazu.
Nero d’Avola ist eine autochthone Rebsorte, die hauptsächlich in Sizilien angebaut wird und mit typischen
Merkmalen daherkommt.
Ihr Geschmacksprofil ist geprägt von dunkeln Früchten, insbesondere Johannisbeeren und leicht subtile
Noten von Gewürzen und Kräutern.
Die Rebstöcke des Nero d’Avola wachsen auf 350 Metern über dem Meeresspiegel und haben eine
Pflanzendichte von 5.000 Stück pro Hektar. Nach der Lese werden die Trauben kontrolliert im
Edelstahltank vergoren.
Dieser Rotwein begleitet wunderbar herzhafte Fleischgerichte, Pasta und gereiften Käse. Egal ob beim
Abendessen mit Freunden oder einfach als Entspannung nach einem langen Tag!

Violettrot. In der Nase Noten von reifen Kirschen, leichte Zimtanklänge und Gewürze. Am Gaumen sehr
frisch mit einer guten Struktur. Ein Wein mit einem guten Charakter.

Brugnano
V90 Nero d'Avola DOC

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Sizilien

13,5 %

2,5 g/L

3,31 g/L

Edelstahltank

16-18 Grad

Speisenkombination

Rehrücken, Rinderfilet mit Penne Arrabiata

Artikelnummer: 367433

Nero d Avola,

2022

DOC

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 6 Tage


