
 

Die Quinta Vale de Fornos ist eine der Ältesten in der Weinregion Tejo und verfügt über ein ganz
eigenständiges Terroir, das für Weine höchster Qualität sorgt.
Der Touriga Nacional aus dieser Quinta wurde reinsortig aus der gleichnamigen, autochtonen Rebsorte
vinifiziert. Diese steht auf Böden, die von Ton, Granit und Lehm geprägt sind. Nach einer klassischen
Maischgärung darf der Wein 12 Monate lang in gebrauchten, aber auch neuen Barriques reifen.
In der Nase zeigt er wunderschöne Aromen von Brombeeren, Kirschen und Himbeeren. Auch etwas
Zeder, Feuerstein und eine feine Note von Rauchfleisch verströmt dieser dichte Rotwein im Glas.
Am Gaumen ist der Vale de Fornos Touriga Nacional fleischig aber samtig, feinwürzig, aber elegant und
insgesamt sehr vielschichtig. Ein toller portugiesischer Rotwein aus einer tollen portugiesischen Rebsorte.

Kirschrot. In der Nase Noten von schwarzen Früchten und Gewürzen, die an weißen Pfeffer erinnern. Am
Gaumen sehr samtig und weich mit einem frischen Abgang.

Quinta Vale de Fornos
Touriga Nacional DOC

Produktpass

Expertise:

Geschichte:

Rebsorten:

Jahrgang:

Qualität:

Geschmack:

Tejo

15 %

2,6 g/L

4,8 g/L

französische Eichenfässer

16-18 Grad

Speisenkombination

Ideal zu rotem Fleisch und Wild

Artikelnummer: 447933

Touriga Nacional,

2020

DOC

trocken

Region:

Alkohol:

Restzucker:

Säuregehalt:

Ausbau:

Trinktemperatur:

Reifezeit: 12 Monate


